COCKTAILS

Apérol Spritz 25cl 13€
Apérol, prosecco, eau pétillante

Saint Germain Spritz 25cl 13€
Liqueur St Germain, prosecco, eau pétillante

Rosé Hibiscus 5c M€
Vin rosé “Folly by Mascaronne”, sirop hibiscus, framboise fraiche

Mojito 15cl 13€
Rhum blanc Havana Club, sirop de sucre de canne, eau pétillante,
menthe fraiche, citron vert

Daiquiri 2cl 13€
Rhum blanc Havana Club, jus de citron vert, sirop de sucre de canne

Négroni Ocl M€
Gin gordon’s, Martini rouge, Campari

Yuzu Collins 7cl 13€
Gin Francais Yu de Sorgin aux notes poivrées et acidulées, jus de citron vert,
sirop de sureau, eau pétillante

W Cocktail du moment : Sarti Spritz 5¢c 13€
Liqueur Sarti Rosa : liqueur de fruits de la passion & mangue, prosecco, ginger beer

COCKTAILS SANS ALCOOL

Red Blush 25cl 10€
Jus de pamplemousse, sirop de romarin maison, eau pétillante

Floréale 25cl 10€
Martini sans alcool Floréale, tonic.

Virgin mojito 15¢cl 10€
Sirop de canne bio, citron vert, sirop de rhum, menthef raiche, citron vert,
eau pétillante

Thé glacé maison 25cl 10€
Thé noir, citron jaune,menthe fraiche

Citronnade 25cl 10€
Jus de citron, jus de pastéque, menthe fraiche

Prix en Euros nets TTC - Service compris



APERITIFS

Muscat Beaumes de Venise. Cuvée spéciale APSOM 5cl 75€
Vin blanc-cassis 12 cl 75€
Coupe Champagne Taittinger Réserve brut 12cl 16 €
Demi-bouteille Champagne Taittinger Réserve brut 375l 47€
Bouteille Champagne Taittinger Réserve brut 75cl 90€
Kir Royal : Creme de cassis, creme de péche 12cl 16€
Coupe Prosecco brut Castello Di Roncade 12cl 75€
Bouteille Prosecco brut Castello Di Roncade 75cl 37€
Pastis 51, Ricard 4 cl 70€
Martini Blanc, Martini Rouge 4cl 70€
Porto, Campari 4 cl 70€
Americano maison 12 cl n€
Biére Blonde Heineken 33cl 70€
Biere Bio du Comté de Nice : Blonde, Ambrée 33cl 80€
Gin tonic (Gordon's) 12cl 10€
Gin Francais Yuzu Tonic (Sorgin) 12cl €
Whisky Francais Bellevoye Bleu Triple Malt 4cl n€
Whisky Jack Daniels Old NO.7 4 cl 95€
Whisky JB 4 cl 70€
Whisky JB & coca 12 cl 10€
SANS ALCOOL
Coca, Coca Zéro 33l 60 €
Jus de fruits : Abricot, ananas, pomme, tomate 25cl 6.0€
Limonade, Tonic, Oranging, Ice tea péche 25cl 60€
San Bitter Venezzio 20 ¢l 50€
Biere sans alcool Leffe 25l 60€
EAUX

Evian, Badoit, San Pellegrino 50 cl 6.0€
Evian, Badoit, San Pellegrino 100 cl 80€



CARTEDES VINS Y (]

Verre
50cl  75cl
12cl
. 37€
Prosecco DOC Trevise Castello di Roncade 75€
Champagne AOP Taittinger - Réserve Brut 16€ 20€
*Disponible en demi-bouteille 37,5 cl - 47€
PROVENCE & MEDITERRANNEE
Pays D'OC - IGP La Cour des Dames - 2024 7€

Cotes de Provence AOP i 5 Chateau La Mascaronne - 2024 8,5€ 35€ 45€

Cotes de Provence AOP Chatellenie de Mistral - 2024 30€ 38€
Cassis AOP BES  Domaine du Paternel - 2024 51€
VALLEE DU RHONE
Ventoux AOP Conversion  Domaine Terre de Ghaya - Le Précieux

Bio W 2023 -Vendange manuelle 35€
Cairanne AOP Camille Cayran - Grande réserve - 2024 30€
BOURGOGNE
Chablis AOP Grand Calcaire - 2023 9,5€ 58€

WE,
LLadoix AOP Domaine d’Ardhuy - La source - 2023 70€
Pouilly-Fuisse Ter Cru AOP Domaines Auvigue - Aux Chailloux - 2022 78€
PROVENCE & MEDITERRANNEE
Cotes de Provence AOP Folly by Mascaronne - 2024 7€
Cétes de Provence AOP Chateau La Mascaronne - 2024 85€ 32€ 40€
Cotes de Provence AOP Domaine d'OTT - Chateau de Selles 69€
Cru Classe 2023
Whispering Angel -Chateau d'Esclans 55€

Cotes de Provence AOP 2025



CARTE DES VINS ¢

Verre

i

50cl 75cl
ROUGES =
PROVENCE
Cotes de Provence AOP Chatellenie de Mistral - 2024 30€ 38€
Cotesde Provence AOP  EEE Chateau La Mascaronne - 2021 8,5€ 44€
*Disponible en Magnum - 2020 - 90€
VALLEE DU RHONE
Cotes du Rhéne AOP Caprices d’Antoine - 2024 7€ 37€
Cairanne AOP Camille Cayran - Grande réserve - 2023 40€
Crozes- Hermitage AOP  EIEE  Les Pontaix - Vin parcellaire - a€
Laurent Fayolle - 2022
BOURGOGNE
Nuits Saint Georges AOP ~ wWEs  Domaine d’Ardhuy - Aux herbues - 59e
3\ Les Argillats - 2023
Cotes de Beaune Villages AOP Domaine d’Ardhuy - Les Combottes 75€
2023
BORDEAUX
Bordeaux supérieur f;i’;”e’;;" Chateau Gayon - 2021 75€ 35€
Fomerol AP Cha Clos de Sall 201 99€
Grand vin de Bordeaux ateau Clos de Salles -
Médoc AOP Cos D'Estournel- Cuvée G - 2020
70€
ITALIE
Puglia IGP Appassimento - CA Vittoria - 2024 75€ 39€

Prix en Euros nets TTC - Service compris



	COCKTAILS
	Apérol Spritz  Apérol, prosecco, eau pétillante
	25 cl
	13 €
	Saint Germain Spritz  Liqueur St Germain, prosecco, eau pétillante
	25 cl
	13€
	Rosé Hibiscus Vin rosé “Folly by Mascaronne”, sirop hibiscus, framboise fraîche
	15 cl
	11 €
	Mojito  Rhum blanc Havana Club, sirop de sucre de canne, eau pétillante,  menthe fraîche, citron vert
	15 cl
	13 €
	Daiquiri  Rhum blanc Havana Club, jus de citron vert, sirop de sucre de canne
	12 cl
	13 €
	Négroni Gin gordon’s, Martini rouge, Campari
	9 cl
	11 €
	Yuzu Collins  Gin Français Yu de Sorgin aux notes poivrées et acidulées, jus de citron vert, sirop de sureau, eau pétillante
	17 cl
	13 €
	Cocktail du moment : Sarti Spritz Liqueur Sarti Rosa : liqueur de fruits de la passion & mangue, prosecco, ginger beer
	15 cl
	13€

	COCKTAILS  SANS  ALCOOL
	Red Blush Jus de pamplemousse, sirop de romarin maison, eau pétillante
	25 cl
	10 €
	Floréale Martini sans alcool Floréale, tonic.
	25 cl
	10 €
	Virgin mojito  Sirop de canne bio, citron vert, sirop de rhum, menthef raîche, citron vert, eau pétillante
	1 5 cl
	10 €
	Thé glacé maison Thé noir, citron jaune,menthe fraîche
	25 cl
	10 €
	Citronnade Jus de citron, jus de pastèque, menthe fraîche
	25 cl
	10 €
	Verre 12cl
	50cl
	7€
	8,5€
	35€
	30 €
	Ventoux AOP
	35€
	7€
	Verre 12cl
	99€
	75€
	BORDEAUX
	99€
	70€
	Appassimento - CA Vittoria - 2024
	39€




